@;stiao

tem uma cozinha
contemporanea
com referéncias
mineiras e
ingredientes
locais;

MENU

3 TEMPOS
Entrada

Prato Principal
e Sobremesa



@%COS

Maracuja com Jabuticaba R$15
Abacaxi com Canela R$ 15

Limonada Suica com Maca Verde R$ 15

%FRIGERANTES

Coca Cola, R$9
Coca Cola zero, R$9
Guarana, R$9,
Guarana Zero R$ 9

Agua tonica R$ 9

RVEJA
N

Cerveja Long Neck R$ 13
Chopp Pilsen Artesanal 300ml R$ 13
Chopp Pilsen Artesanal 400ml R$ 15

Drink R$35




&/an
Agua Mineral com gas R$ 7
Agua Mineral sem gas R$ 7

RINKS

C/ Cachaca R$ 33,90

C/ Gin/Vodka R$ 38,50

1. Geleia de jabuticaba, maracuja, agua
mineral com gas, canela, pimenta rosa
hortela, cachaca.

2. Caipirinha com maga verde.

) Ao

(ver roulos na adega)

Chileno R$ 98
Argentino R$ 112
Portugués R$ 120
TacaR$ 35

Cobramos 30,00 de rolha, caso vocé queira trazer seu vinho.




Sebastido
conta historias
através de seus
pratos.

Um menu onde
cada ingrediente
se torna
protagonista de
um fato.

PRATOS AUTORAIS
e COMIDA COM

HISTORIA...




@OW
@

/@NTRADA PRATO PRINCIPAL . SOBREMESA
Menu 3 tempos

Quem vai te atender vai te contar o carddpio de hoje. Todo dia é diferente!

A nossacozinha € aberta e estd preparada para de restrigoes ou preferéncias

alimentares. R$ 121

CgATOS A VULSO
Entrada: 29.90

Prato Principal: 79,90
Sobremesa: 29,90

CCOMIDA COM HISTORIA
/ Menu 6 tempos

Ogoaﬁ/mo;; @MQ/W wocéW ahawves de wm menw exclusivo!
Uma sequeéncia de seis pratos que contam a historia que vocé quiser ouvir.

O cardapio é autoral e é necessdrio fazer uma reserva. R$ 250




Sebastido
tem em seus
ingredientes
locais a forca
necessaria para
criar a identidade
e a narrativa de
um prato.

Uma historia

que se escreve

a partir de um
contexto, social,
econdmico, cultural,
geografico,
hidrografico...

OS
INGREDIENTES

LOCALIS sao &
celebrados como | L4, s

como se celebra Cosinha
a HISTORIA .



@@OW

Cozin

CETOS ESPECIAIS

1. Filé Mignon ao molho de Jabuticaba com nota de licor e Risotto de
Queijo Minas com Alho Poré R$ 79,90
2. Risoto de Alho Poro com Lentilha, Legumes Salteados

Cogumelos R$ 79,90

CETOS EXECUTIVOS

3. Frango com quiabo e angu a moda Sebastido

R$ 59,90

4. Pappardelle ao molho de Queijo Minas e ragu de carne bovina

R$ 59,90

5. Puré de 3 batatas com copa lombo ao molho de Rapadura e Cerveja
R$ 59,90

6. Puré de 3 batatas com tildpia empanada na tapioca, azedinho de limao
R$ 59,90

7. Puré de 3 batatas com tildpia empanada na tapioca, azedinho de limdo

R$ 59,90




@@O%T
.

C/ZJ}ETARIANOS versdes veganas a partir da retirada do ingrediente de origem animal

8. Pappardelle com legumes salteados e molho de Queijo Minas

R$ 59,90

9. Puré de 3 batatas com molho de rapadura e cerveja e couve-flor empanada
R$ 59,90

10. Angu molinho com Queijo Minas, quiabo e queijo empanado na Tapioca.

R$ 59,90

C fBrcors

Arroz R$20

Fritas R$ 45

Cobramos 30,00 de rolha, caso vocé queira trazer seu vinho.
Nossos pratos podem conter gluten

Em caso de musica ao vivo, o pagamento do couver artistico
espontaneo e deve ser pago diretamente ao musico.

Cobramos 10% de taxa de servico




